
Questo menù rispetta: il tempo delle stagioni, il nostro mare, la mia terra.
Non rincorre mode, si affida al giorno: pesce quando è pesce, verdure quando
è il loro momento. È un patto semplice: cucinare quello che la natura ci affida, 
senza forzarla. Ma soprattutto: queste sono le cose che mangio e ho sempre
mangiato anch’io. Perché la fiducia, qui, passa prima dalla mia bocca.

— Antonio Morinelli

PURE RE' VIERNO,
A PIOPPI SI STA BENE.

IL MARE D'INVERNO



Servizio, coperto e pane 3 €

TARTARE DI PESCATO DEL GIORNO 20

ALICI DI PIOPPI A PIOPPI 13

GAMBERONI LOCALI CRUDI O GRIGLIATI (150 GR) 25

I SALUMI DI STEFANO 13

FORMAGGI LOCALI (3 SPICCHI) 8

FOGLIE E PATATE 7

PATATE NOSTRANE FRITTE 7

PASTA, PATATE, CACIOVALLO E... 14

GENOVESE DI TONNO SUSCETTIBILE 2013 15

SPAGHETTI CON LUPINI E ALGHE DI MARE 15

SEPPIA CON CARCIOFI 15

BACCALÀ, POMODORINI, OLIVE E CAPPERI 15

TOTANETTI FRITTI 20

PESCATO DEL GIORNO ALLA GRIGLIA 60/kg

STRA-COTTO E PURÈ DI PATATE 17
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Acqua, sode in vetro 3 €

TIRAMI-SU-SCETTIBILE 7

BABÀ AL RUM 7

CANNOLI CILENTANI ALLA CREMA 7

LIMONCELLO /MANDARINETTO FATTO DA NOI 3

AMARO SILANO 3

GIN ARTIGIANALE SAN MAURO CILENTO 7

GIN LONDON DRY BOMBAY 6

AMARO JEFFERSON 3

RUM DIPLOMATICO SELECCION DE FAMILIA 7

RUM DIPLOMATICO COLLECTION N° 1 BATCH 9

WHISKY LAPHOROAIG 10Y ISLAY 6

WHISKY MACCALLAN 12Y 9

COGNAC FRAPIN VSOP 6

...per altre chicche chiedere ad Antonio (... se ha tempo)
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APERTI SABATO SERA,
DOMENICA A PRANZO,
TUTTI I FESTIVI
E SU PRENOTAZIONE.

SALA: INTERNA VISTA MARE,
CON IL SOLE ANCHE IN TERRAZZA,
IN CANTINA SE VOLETE BERE.

Si informa che alcuni ingredienti potrebbero non essere disponibili o variare a seconda della stagionalità; alcune
materie prime o prodotti finiti di origine vegetale e/o animale, potrebbero essere surgelati all’origine o essere sottoposti 
ad abbattimento rapido di temperatura, garantendo la qualità e la sicurezza alimentare, come descritto nel Piano HACCP, 
ai sensi dei Regg. CE n. 852/04 e 853/04.

Note: prodotti che provocano allergie o intolleranze (descritti nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/11) prima dell’ordinazione;

In tutte le preparazioni sono presenti tracce di questi allergeni.


