Siinforma che alcuni ingredienti potrebbero non essere disponibili o variare a seconda della stagionalita; alcune

materie prime o prodotti finiti di origine vegetale e/o animale, potrebbero essere surgelati all'origine o essere sottoposti
ad abbattimento rapido di temperatura, garantendo la qualita e la sicurezza alimentare, come descritto nel Piano HACCP,
ai sensi dei Regg. CE n. 852/04 € 853/04.

Note: prodotti che provocano allergie o intolleranze (descritti nell'allegato Il del Reg. UE n. 1169/11) prima dell'ordinazione;

In tutte le preparazioni sono presenti tracce di questi allergeni.
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SOLFITI LATTOSIO MOLLUSCHI FRUTTA SECCA E ODORI CROSTACEI GLUTINE, CEREALI E DERIVATI UovA

TRATTORIA

MARE VIVO, TERRA VERA

A PIOPPI DAL 2013...
LA STORIA CONTINUA

Questo menu rispetta: il tempo delle stagioni, il nostro mare, la mia terra.

Non rincorre mode, si affida al giorno: pesce quando e pesce, verdure quando
¢ il loro momento. E un patto semplice: cucinare quello che la natura ci affida,
senza forzarla. Ma soprattutto: queste sono le cose che mangio e ho sempre
mangiato anch'io. Perché la fiducia, qui, passa prima dalla mia bocca.

— Antonio Morinelli




IL MENU

TARTARE DI PESCATO DEL GIORNO

ALICI DI PIOPPI A PIOPPI
GAMBERI LOCALI CRUDI
GAMBERI LOCALI GRIGLIATI

MELANZANE ARROSTO, AGLIO E MENTA
FOGLIE E PATATE

POLPETTE DI MELANZANE AL SUGO

| SALUMI DI STEFANO @

GENOVESE DI TONNO SUSCETTIBILE 2013
ZUPPA DI PESCE CON SPAGHETTONI SPEZZATI
SPAGHETTI CON LUPINI E ALGHE DI MARE

SEPPIA CON CARCIOFI

BACCALA, POMODORINI, OLIVE E CAPPERI &
CALAMARETTI FRITTI

PESCATO DEL GIORNO ALLA GRIGLIA
TAGLIATA DI MANZO DEL CILENTO

PATATE NOSTRANE FRITTE

TIRAMI-SU-SCETTIBILE

BABA AL RUM
CANNOLI CILENTANI

SERVIZIO, COPERTO E PANE 3 €
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IL MENU
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ANTIPASTO
PRIMO

SECONDO

DOLCE

COPERTO E SERVIZIO INCLUSO | PREZZO PER PERSONA | VINO E BIBITE ESCLUSE

IL MENU FISSO VIENE REALIZZATO PER UN TAVOLO COMPLETO.



